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Canif dit 8 « mécanisme »

La particularité de ce couteau
tchécoslovague de bonne facture
réside dans son systéme de
fermeture. Cest I'anneau

de béliére placé en cul de
manche qui permet de
maintenir la lame du
couteau en position

Couteau canoé
Signé La Serre, ce
couteqn dif & « deux
clous » ne posséde pas de
ressort mais seulement un axe qui
assure la rotation de la lame ef un clou qui
lui sert de butée. La forme de son manche
évoque celle d'un canoé canadien.

Cap Horn

La forme du manche de ce

couteaun s'inspire des grands

voiliers du 19° siécle et des

céléebres récits de marins

fantasmagorigues
Lame et platine en

acter inoxydable,
manche en ébéne.

autour du cap Horn.

figuratives
Deux canifs équipés de doubles
mitres figuratives. Le premier
modéle arbore des mitres en téte
d'aigle tandis que le second, dont
Fémouture de la lame n'a pas été
réalisée, arbore des mitres
en téte de chien.

Capuchadou
Couteau inspiré des bergers
d'autrefois et réinterprété par la
maison thiernoise Fontenille
Pataud. Modeéle de 10 cm
avec manche en buis et
ressort surmonté
d'une mouche ;
en forme /
de fleur. 4
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Les ‘eapucins, ou cnuteam:’ its « ¢ la capucine » sont originaires des
Pyrénées. Couteaux de montagnards par excellence, ce sont des outils
tout & faif rudimentaires et rustiqgues gui n'utilisent pas de ressort en
acier et qui arborent une lame puissante en feuille de sauge. Dits a

« dewx clous », ils possédent uniquement un axe de rotation de la lame
et un clou qui sert de butée quand celle-ci est ouverte. Les capucins
sont généralement munis d’'un manche en corne ou en bois. Voici

une sélection de modéles anciens et un modéle récent produtt

par la maison thiernoise Cogn&f (mﬂdé!e de gauche).




Nogent a huit piéces
La commune de Nogent en Haute-Marne fut
l'une des places fortes de la coutellerie frangaise.
Riches de ce passé et de ce patrimoine, les couteliers
nogentais de talent continuent & produire des couteaux
de qualité. Voici un « huit piéces » en ivoire richement
équipé et parfaitement ajusté.

Nogent de chasse
Prestigieux couteau de chasse
trois piéces a cran d'arrét muni
d'une lame puissante @ pointe
relevée, d'une scie @ dents de loup et
d'un tire-bouchon judicieusement placé dans
le ressort & palme. Manche en bois de cerf.

= xm;%l‘ !_.;_.;'_"':

Le nogentais
Couteau contemporain réalisé
en hommage aux célébres « gros .
culs » nogentaisqui ont fait f
les grandes heures de Nogent.
Les cotes du couteau arborent

le « N » de Nogent réalisé L
en delx essences |
de bois.

Couteau nogentais

Le nogentais est un

coutean régional qui est

reconnaizsable d son
manche en « gros cud »,
i ses mitres de téte
strides et d sa lame
bourbonnaise. Modéle

& trois piéces avec cites

en bois de cervidé,
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Nontron
Identifiable du premier
coup d'eeil grice
@ son manche en Nontron a double viroles
buis pyrogravé et @ Voici un nontron ancien & double

s virole en laiton,
le nontron est
'un des couteaux
régionaux francais
les plus anciens
qui soient.

viroles en téte et en cul de manche.
Virole de téte bloguante en laiton
signée Coissard, manche en
buis pyrogravé de motifs
en rosettes et lame @
pointe centrée.

Nontron grand modéle
Ce nontron proposé par la célébre

coutellerie Chaperon est démesurément
grand : la lame en acier inoxydable
mesure 17,5 em tandis que le couteau
ouvert atteint les 39 cm. Pour se

rendre compte de sa taille, il a été

photographié avec un petit nontron
d'une taille d'environ 6 cm.

Nontron a sceau

Nontron ancien qui a la particularité de
disposer, au niveay du cul du manche, d'un

sceau en laiton aux initiales A K. qui servaft

notamment a cacheter, @ la cire, des lettres et

autres documents d'importance.




Le rouennais

a quatre piéces

L'un des outils célébre du rouennais
est sa flamme de vétérinaire qui
permeftait aux éleveurs de
vaches de soigner les bétes

malades. Bien fourni,
\ ce couteaun dispose
Le rouennais également d’'une
par Farge % grande lame
Couteau régional ) bﬂuf‘b&nmise,
emblématique, % d'une {ame
le rouennais fut / , _ - mm}‘: et d'un
principalement utilisé / g Ay N poingon
parles éleveurs de boving | ¢ puissant.
normands. Il tire son nom o |
de la célébre ville de '

Seine-Maritime, Rouen.
Avec ses foux airs de
cottext de table, il
est reconnaissable @
son manche droit 4y
en corne et d ses 4
multiples rosettes
en laiton (cest /
le cas ici) ou
en aciern,

£

Les rouennais
Les rouennais sont
traditionnellement des
coufeaux qui ne possédent
pas de mitre en téte et en cul.
On dit alors qu'ils sont « plein
manche » Voici deux modéles
dont la forme des manches est
légérement galbée vers le centre.

Le rouennais par le
Parapluie a 'Epreuve
Réinterprétation contemporaine du
rouennais proposé par la coutellerie thiernoise
le Parapluie a 'Epreuve. Plein manche en pointe

de corne grise et platines, clou central et rosette en laiton.
Lame en acier inoxydable 12C27 i pointe centrée.
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Arto RO
Créé en 2014, ce couteau référencé 6644-RQ1
g'inspire du couteau roguefort (voir page 144).
On retrouve en effet la lame bourbonnaise et le
cul du manche taillé en bec de corbin emprunté
au couteau régional aveyronnais. Comme
le modéle 6644R 1 (voir page 143), ce couteau en
acier inoxydable et manche en G10 (fibre textile)
rend hommage aux hommes qui débarguerent
sur les plages de Normandie le 6 juin 1944.

Couteau

\ La particularité unique de

métre-ruban
: ce couteau a trois piéces (dont une
.""!?-5.3“ grande lame stylet) est de disposer

d'un métre-ruban en cul de manche.

Le saint-amans

par Thérias 73

Ce couteau est un proche cousin
de l'agenais (voir page 12)

et du bonnet {voir page 26).
Il posséde un plein
manche en corne dont

&5 i la forme galbée est dife
20, « jambette ». La lame
0 en feuille de sauge

et les trois grosses rosettes
proéminentes du manche

sont en acier carbone.

Le saint-amant
par Arthaud Chosson
Version contemporaine du saint-amant
{orthographié tantdt avec un « s » tantdt
avec un « t ») fabrigué par la coutellerie
thiernoise Arthaud Chosson. Manche
Jambette en corne blonde pressée.
Platines, clous et rosette [izsse en laiton.
Lame en feuille de sauge en acier
inoxydable type 440.



